
 



 



  



 



 



 



 



 
 



 
 



 



 
 



 



 



 



 
 



 



Eierlikörkuchen  
 
Zutaten:  
 
Boden:  
 
8Og   Mehl 
 
1/4 Teel  Backpulver 
 
 65g     Zucker 
 
 65g  Butter 
 
1   Ei 
 
bei 180 - 200 Grad ca. 20 Mn. backen.  
 
Für den Rand:  2 Pk Waffelröllchen 
 
Masse:  
150g   Pudelzucker 
3      Eigelb 
250g   Butter 
 
  
alles gut verrühren,  
 
1/2 FI.   Eierlikör zugeben 
 
9 Bl.      Gelatine auflösen und unter  
              die Masse rühren  
            
 
2 Becher   Sahne unterheben  
 
 
 
 
 
Mit Schokosplitter bestreuen.  
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Rezept von Frau Silvia Schmitz  
 
 

Rüdesheimer Kaffee  
 
 
Zutaten pro Person:  
 
2 Zuckerwürfel 
 
4cl gut erwärmten  
    Weinbrand  
    Schlagsahne  
    Schokoraspel  
 
 
 
Zuckerwürfel in eine Tasse geben,  
Weinbrand darübergießen, anzünden.  
Nach einigen Sekunden heißen Kaffee  
Aufgießen,  umrühren,  Schlagsahne  
Oben aufsetzen . Schokoraspel darüber  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

73 
 
 
 
 
 
 
 



 

 



 



 
 
 

 
 


